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2026年 10月 1日 

 

 

「令和８年度 横浜市食の 3R きら星活動賞」を受賞しました 

 

富士シティオは、このたび、横浜市が食品ロス削

減に向けた優れた取り組みを行う事業者等を表彰す

る「令和 8年度 横浜市食の 3Rきら星活動賞」を受

賞しました。 

 

 今回、株式会社グリーンエース、浜食産株式会社

と連携し、惣菜の加工工程で発生していた未利用の

玉ねぎをアップサイクルして新たな商品として活用

する取り組みが評価されました。 

 

■「横浜市食の 3Rきら星活動賞」について 

「横浜市食の 3Rきら星活動賞」は、食品廃棄物の発生抑制、再生利用、啓発等にお

いて、他の模範となる取り組みを行い、顕著な功績を挙げている事業者等を横浜市が表

彰するものです。 

「横浜市食の３Ｒきら星活動賞」の詳細はこちら 

 

■受賞した取り組み「未利用玉ねぎをおいしくアップサイクル」 

当社では、店舗で販売するカツ丼のおいしさを追求し、食感の良い玉ねぎの中心部分

を使用しています。その一方で、繊維質の多い外側やヘタの周辺は未利用となってお

り、「この部分を有効に活用できないか」と模索してきました。 

そこで、玉ねぎの加工を担う浜食産株式会社、未利用野菜の粉末化技術を持つ株式会

社グリーンエースと連携。加工工程で生じる玉ねぎの未利用部分を粉末化し、その玉ね

ぎパウダーを使用した商品の開発・販売を行うアップサイクルの仕組みを構築しまし

た。3社がそれぞれの強みを持ち寄り、事業の垣根を越えて連携することで実現した取

り組みです。 

完成した玉ねぎパウダーは、玉ねぎのコクと甘さを活かした「玉ねぎ醤油ドレッシン

グ」をはじめ、「自家製たれが決め手！豚生姜焼き弁当」や「生姜香る！国産ムネ肉の

醤油唐揚げ」などの商品に活用しています。食品ロスの削減だけでなく、未利用だった

食材に新たな価値を生み出し、おいしい商品としてお客様にお届けする取り組みにつな

げています。 

「令和８年度受賞者」の詳細はこちら 

https://www.city.yokohama.lg.jp/business/bunyabetsu/gomi-recycle/ippan/kirahoshi-katsudo/kiraboshi.html
https://www.city.yokohama.lg.jp/city-info/koho-kocho/press/shigen/2026/1001r8kiraboshi.html
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◀表彰時の写真 

（左） 株式会社グリーンエース 

     古舘 智美 様 

（右） 浜食産株式会社 

     森 裕二 様 

（中央）富士シティオ株式会社 

     総菜部部長 柴田 直子 

 

 

 

 

■今後について 

今回の取り組みのように、地域の企業やお客様とつながりながら、これまで十分に活

用されていなかった食材に新たな価値を生み出し、「おいしく食べる」ことを通じて食

品ロスの削減につなげていくことも、地域に根差すスーパーマーケットとしてできるこ

とのひとつだと考えています。 

今回の受賞を励みに、当社の存在価値（※）にもあります「みんなの笑顔が見たいか

ら」という想いのもと、これからも地元に寄り添う企業として、各社と協力し、おいし

さと社会的な価値の両面でお客様に喜んでいただける取り組みを今後も進めてまいりま

す。 

 

※富士シティオのパーパス(存在価値) 

 


